
LES DOUCEURS DE SOPHIE

Pamplemousse au miel

Mousse au chocolat noir

Pain perdu rustique

Sorbets saisoniers (1 boule)

Demandez les pâtisseries du jour

Sirop d’érable, brioche dorée, glace à la vanille, coulis de grenadine

Suprêmes de pamplemousse frais, miel de chêne, touche de fleur d'oranger

Chocolat 70 %, écorces d’agrumes confites

Parfums du jour

Consultez le tableaux et 
decouvrez les spécialités 

du jour 

NOS ACCOMPAGNEMENTS
Purée maison

Purée de patate douce

Frites allumettes

Pommes sautées

Sauce béarnaise

Sauce roquefort

Sauce morilles

NOS SALADES

Endive roquefort

Pousses d’épinards à l'huile de noisette

Chèvre chaud
Crème de chèvre au Sainte-Maure de Touraine, mesclun, 
tomates cerises, oignons, pruneaux, vinaigrette balsamique

Chiffonnade de fenouil à l'orange

Céleri rémoulade 

Fenouil, orange, baie de Timur, zestes d’agrumes

Roquefort, abricot sec, pignons, vinaigre de Xérès

Vinaigrette moutardée, pignons de pin, parmesan

Céleri, pommes vertes, mayonnaise maison, moutarde de Meaux

Sucrine & tomates cerises

César gloria
Sucrines, parmesan, ail noir, croûtons dorés

HORS D'ŒUVRE
Foie gras maison
Foie gras aux notes de noisette, confiture de figues, pain d'épices, pain grillé

Tartare de saumon mi-fumé
Saumon, baies roses, citron, caviar de saumon

Asperges vinaigrette moutardée (V)
Asperges blanchies, vinaigrette moutardée, poivre sauvage

V: :Options végétariennes Le nouveau souffle du Chef Eric

Vinaigrette maison, salade de saison

P: Options pescétariennes

Rougets à la nicoise
Tomates séchées, tapenade d’olives, basilic
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